Intervju s Bozidarom Petricom

Nas Bozo, Teta Spremacica

Udete li u nasu Skolu, ve¢ ¢ete na ulaznim vratima primijetiti kako je sve vrlo uredno i Cisto.

Nasi se ucitelji brinu za lijepo uredene panoe, a za ¢istocu hodnika i uc¢ionica brinu nase tete

spremacice, koje su nedavno dobile pojacanje. Naime, stricek Bozo, profesionalni kuhar, radi

u nasoj Skoli na poslovima spremacice. Cisti, mete, pere prozore, usisava tepihe, brise

prasinu... Pomalo neobi¢no, zar ne? lako ga svi znaju pod nadimkom Pokretni Bozo, on je

odnedavno za sve uéenike i djelatnike nase $kole, samo - Teta Spremacica.

Po zanimanju ste kuhar. Kako ste odlu¢ili prihvatiti posao spremacice u nasoj skoli?

Posao kuhara izuzetno je zahtjevan, radi se vikendom (subote, nedjelje), noc¢u, u kuhinji gdje

je veoma vruce. Posao spremacice prihvatio sam kao novi izazov. Cilj mi je bio i ostvariti

slobodne vikende i praznike za obitelj.

Nakon godina radnog iskustva, vratili ste se ponovno u $kolu. Svida li Vam se

atmosfera?

Da, atmosfera je odli¢na, zanimljivo je, a djeca su i danas nestasna kao i mi nekad.



Kako Vas je prihvatila Zenska ekipa spremacica, ucenici, ucitelji?

To moramo pitati njih, no mislim da su me svi dobro prihvatili.

Kakvo Vam je radno vrijeme?

Radim dvokratno. Smjena mi pocinje u 6 sati 1 30 minuta, u Skoli sam do 8 sati 1 30 minuta.

Popodne sam u smjeni od 14 do 20 sati.

Kakvi su uéenici nase $kole glede urednosti?

Sve ovisi koliko im dezurni ucitelji dozvole. Ima urednih i neurednih ucenika.

Sto najmanje volite Cistiti?

Mislim da je to sportska dvorana.

Sto mislite o stereotipu da su kuhanje i ¢i$¢enje Zenski poslovi?

Ne slazem se s tim. Mozda je takvo misljenje prevladavalo nekada, no danas imamo primjer

nasih vrhunskih kuhara, Crlenog, Spiceka itd.

Tko kuha i ¢isti u VaSoj kuéi?

Kod kuce vise kuha i Cisti moja Zena, ali kad zatreba, stanem uz Stednjak ili pospremam.



Mnogi Vas znaju pod nadimkom Pokretni BoZo. Kako ste ga dobili?

,,Pokretni Bozo* je naziv mojeg obrta. Imao sam pokretnu kucicu te godinama kuhao i

obilazio sajmove i prostenja.

Culi smo od u€enika-nogometasa da kuhate najbolji grah na nogometnim utakmicama.

U ¢emu je tajna VaSeg recepta?

Tajna je u dobroj volji i ljubavi prema kuhanju i djeci koja se bave sportom.

Kada ste odludili postati kuhar?

Bilo je to u 8. razredu. Kada bih sada birao, ponovno bih odabrao isti put.

Sto najvise volite kuhati?

Volim kuhati standardna jela, ali i eksperimentirati S novim namirnicama i za¢inima.

Gdje ste sve radili kao kuhar?

Kao kuhar radio sam u 1zoli u Sloveniji, u restoranu ,,Saulovec®, u restoranu drutvene

prehrane ,,Kozare*, u doba Domovinskog rata proveo sam tri godine na ratistima kao kuhar za

nase vojnike, zatim sam sedamnaest godina radio kao vlasnik ugostiteljskog obrta ,,Pokretni



Bozo*“.

Danas imamo privilegiju zdravo se hraniti u §koli. Kakav je bio jelovnik u godinama

Vaseg osnovnoskolskog obrazovanja?

Danas se puno truda ulaze u zdravu i kvalitetnu hranu u skoli, a nekada je jelovnik bio

prilagoden moguc¢nostima nabave i pripreme hrane.

Cime se bavite u slobodno vrijeme?

Volim se druziti s prijateljima, kumovima kao i u raznim udrugama. Nekad sam igrao

nogomet, sada samo rekreativno.

Sto biste porucili ué¢enicima nase Skole?

Ucenicima porucujem da puno uce i postuju starije.

Estera Kosi¢, 5. b (meduop¢inski Lidrano 2016.)



